Los tapones del siglo XXI

SUPERCAP, es una compania italiana dedicada desde hace unos
anos a la fabricacion y comercializacion de tapones sintéticos para
botellas, un mercado adn incipiente en nuestro pais pero que goza
de un extraordinario auge en su lugar de origen, con una cuota del

10% de las bodegas.

os tapones sintéticos de nueva ge-
Lner-acién estdn avalados por el
“know-how” tecnolégico de la in-
dustria del embalaje alimentario, proporcio-
nando segiin los fabricantes una gran venta-
ja para la imagen del vino, ya que en algunos
casos el consumidor confunde el olor del ta-
pén de corcho con las caracteristicas del pro-
ducto, llevindolo a una valoracién errénea
de su nivel cualitativo.
Sus técnicas productivas sk
son diversas, asf como sus <‘
materias primas y sus
especificaciones, aun-
que en general se trata
de termopolimeros
pldsticos, elastémeros
y espumas a base de
etileno, propileno, ure-
tano, siliconas o su co-
polimero y aditivos (agen-
tes polimerizantes, de
expansién, nucleizantes, catalizadores,

etc.) proyectados y construidos para tener una
estructura celular homogénea.

La experimentacién hecha hasta ahora de-
muestra que estos tapones presentan una elas-
ticidad similar a la del corcho pero con una
recuperacién mds rdpida, consintiendo el em-
pleo de mdquinas corrientes. La resistencia
a la extraccién (con sacacorchos helicoidal)
es aceptable, constante en el tiempo y sin ro-
turas. La permeabilidad en el aire es muy in-

ferior, especialmente en la conser-

vacién de botellas verticales,
por lo que la evolucién del
vino se hace sin fené-

- menos oxidativos. Para
-+ los vinos blancos en bo-
tellas tumbadas, el des-
arrollo total del anhi-
drido sulfuroso que libera
y el dcido ascérbico no son
significativamente dife-
rentes al corcho, unos he-
chos que nos llevan a la con-

clusién de que los tapones sintéticos son una
alternativa vilida sobre los tradicionales, en
especial cuando se desea que
el vino no sufra una
lenta oxidacién ulte-
rior en la botella o la
cesién de los compo-
nentes naturales del
corcho.

Hasta ahora, va-
rias bodegas han li-

mitado su empleo a al- | |

gunos productos de amplia

difusién en la franja medio/baja, aunque tam-
bién existen ejemplos de grandes bodegas que
los utilizan para “premium wines” y para vi-
nos jévenes, mientras que otras los han esco-
gido para el 100% de su produccién.

Gran mercado potencial

Los alcornoques necesitan mucho tiem-
po para crecer y su corteza no debe ser extra-
ida antes de los 8-10 afios porque, de lo con-
trario, no darfan un producto capaz de
satisfacer al consumidor final. El sintético usa-
do para todas esas botellas para las cuales el
tapén tradicional no es indispensable darfa
un respiro a los cultivos de corcho, limitan-
do la demanda. El consumidor tiene que apre-
ciar que ver un tapén sintético en una bote-
lla no significa que el vino sea de mala calidad,
si no que la bodega se preocupa por mimar
sus productos hasta el final.

Por todo ello, la marca italiana SUPER-
CAP, fue constituida en el afio 1999 con la
finalidad de fabricar y comercializar
alrededor de paises de todo el mun-
do tapones sintéticos para bo-

tellas de vino, cava y aceite

%, exclusiva para nuestro
| pais tiene lugar por me-
diacién de SUPERCAP
ESPANA, ubicada en
'Hospitalet de Llobregat (Barcelona), man-
teniendo también una presencia destacada en
Francia, Grecia, Alemania, Chipre, Tiinez,
Rusia y Suddfrica.

Aungque el mercado espaiiol presenta una
cuota de ventas aiin muy pequefia de tapo-
nes sintéticos para botellas, su potencial de
crecimiento es muy elevado debido a las ven-
tajas que este producto proporciona en com-
paracién con el tapén de corcho tradicional,
por lo que ya son varias las bodegas que uti-
lizan o han comenzado a estudiar la viabili-
dad para el empleo del que sin duda serd el
tapén del siglo XXI.

a partir de unos niveles
cualitativos muy eleva-
dos. Su distribucién en
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